Tom Yam
(Soupe Thaïlandaise épicée servis avec du riz au jasmin)

Ingrédients :

3 tasses
Bouillon de Poulet

250g.

Crevettes

2             Gousses d’ail

5 Feuille de lime

3 Lamelles de Galanga

2

Tiges de citronnelles

2

Oignons vert

5

Piments vert Thaï

1/4 tasses
Jus de citron

1 cuillère à pâte de piment grillé

1 c.s.

Coriandre fraiche

Préparation :
1.
Porter à ébullition le bouillon de poulet
2.
Ajouter l’ail, les feuilles de lime, les piments verts, les lamelles de galanga, les tiges de citronnelles et les oignons et laisser mijoter pendant 2 

minutes.

3.
Ajouter les crevettes ou autres viandes dans le bouillon.

4.
Ajouter le jus de citron et la pâte de piments

5.
Servir avec de la coriandre fraîche et un bol de riz au jasmin


